Brasserie “Den Druppel”

Wildmenu
24 & 25 oktober vanaf 12u30

Hapje van de chef

Voorgerecht
Wildpaté met herfstsalade, gekonfijt W|tloof
en mangochutney ie.

Tussendoortje m;
Kruidige pompoensoepje

Hoofdgerecht
Hertenragout, gratin van vergeten groenten,
gekonfijte rode kool en aardappelkroketjes
{
Dessert
Dessertenpalet van de chef
koffie of thee

reserveren via het onthaal tot 16 oktober
€32 bezoeker - €18 bewoner
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