
Wij wensen jullie alvast een fijn & gezellig feest toe!  

Praktisch 
 

Mogelijk vanaf 8 personen 
 

Maak je keuze (*) 

Plaats je bestelling in de brasserie  
op de daarvoor voorziene bestelformulieren.  

Op het bestelformulier komen volgende gegevens:  

naam van je familie of naam van de bezoeker 
naam en huis van de bewoner 

telefoonnummer en/of e-mailadres 
datum en uur 

de bestelde formule 

 
Het feestmenu wordt afgerekend in de brasserie. 

 

 

 

 

 

(*) Bij eventuele vragen over allergieën of intoleranties kan je ons 
 steeds contacteren. 

Iets te vieren? 

Tijd voor 

feest! 

Feestmenu’s 
Brasserie “Den Druppel” 
Voorjaar 2024 



Brasserie “Den Druppel”  
We stellen je graag de verschillende formules voor.  
 
Bestellingen van de menu’s is mogelijk vanaf 8 personen. 
1 keuzemenu per gezelschap.  
Eventuele aanpassingen kunnen besproken worden.  

Voor kleinere gezelschappen bieden we de gerechten van de 

brasseriekaart aan. Bestellen van het dagmenu is eveneens  

mogelijk alsook een broodjesmaaltijd.  

Kinderen jonger dan 12 jaar eten à la carte.  

 

Inbegrepen: 

• Gebruik van ’t Knooppunt of andere afgesproken ruimte 

• Bediening 

• Placemats, borden, bestek, glazen en servetten 

• Afwas 

 

Niet inbegrepen: 

• Decoratie 

• Dranken 

 

Dranken: 

Dranken à la carte (kaart Brasserie “Den Druppel”) 
 

Koffie met gebak: 

Verjaardagstaart met koffie/thee, water, fruitsap (€8/p)  

Menuvoorstel 1 (€19/p - bewoner €6) 

Tomatenroomsoep met balletjes  
of wortel-gembersoep 

- 

Kipfilet, gestoofde seizoensgroenten, champignonroomsaus, 
 aardappelkroketjes 

- 

Panna cotta met coulis van rood fruit/ Koffie of thee 

 

Menuvoorstel 2 (€27/p - bewoner €8) 

Tomatenroomsoep met balletjes  
of wortel-gembersoep 

- 

Parelhoenfilet, gratin van vergeten groenten, 
champignonroomsaus, aardappelkroketjes 

- 

Panna cotta met coulis van rood fruit/ Koffie of thee 

 

Menuvoorstel 3 (€35/p - bewoner €10) 

Hapje v/d chef 

- 

Rundscarpaccio, slaatje met lentegroentjes,  
tapenade van zwarte olijven, crema di balsamico 

- 

Parelhoenfilet, gratin van vergeten groenten,  
champignonroomsaus, aardappelkroketjes 

- 

Panna cotta met coulis van rood fruit/ Koffie of thee 


